*_ * Weihnachtskarte

Vorspeisenglaschen, je 2,50 €

Arbabisch gewiirzte Hackfleischballchen auf Couscous, Hummerkrabben auf
Glasnudelsalat, Serrano-Schinken mit Ruccola, Antipasti mit Auberginen, Zucchini,
Champignons und Paprika mit Frischkasefillung, Vegane Gemiseglaschen
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Knusprig gebratene %2 Ente an Orangensof3e mit KI63 und Blaukraut 15,00 €

Weihnachtlich gefillter Gansebraten (Fillung mit Mandeln, Apfeln, Ganseleber und Weck-
mehl) an eigener Sol3e mit Apfelrotkraut und Kartoffelknodel 16,00 €

Hirschkalbschulterbraten an WacholderrahmsoRe mit Apfelrotkraut und Spatzle 15,00 €
Kalbsbraten an Krautersahnesol3e mit Gemuseallerleiund Kroketten 15,00 €

Geschmorte Rinderbackchen an Rotweinsol3e mit buntem Pfannengemiise und
soufflierten Ofenkartoffeln mit Parmesan tberbacken 16,00 €

Meni-Box “do it your self”. am 23.12. Abholfertig
oder am 25.12. servierfertig abholen

Rehmedaillons, kurz auf beiden Seiten scharf anbraten, dazu bekommen Sie
Sauerkirschsol3e, Spatzle und Speckwirsing
(in der Backrohre auf 160 Grad 20 min. erwarmen) 17,50 €

Schweinelendchen (in der Pfanne auf beiden Seiten kurz anbraten)
dazu bekommen Sie eine Waldpilz-Sahnesol3e, Spatzle und Kase

(in der Pfanne leicht anbraten bis der Kase geschmolzenist) 15,00 €

Rinderfiletspitzen in der Pfanne anbraten, Pfefferrahmsof3e dazu geben, erhitzen,

im Backofen Gemdse und Kartoffelgratin %2 Std bei 160 Grad erwarmen 22,00 € *"
Seeteufel (18,50 €) oder Bachsaibling (17,50 €) dazu bekommen Sie
2 Safransahnesof3e und Bandnudeln (in der Pfanne anbraten,
w\"' Fische aus der Pfanne nehmen und Safransahnesol3e erhitzen,
Bandnudeln in Butter in der Pfanne schwenken und erhitzen) *

Dessertglaschen, je 2,50 €
Apfelstrudeln auf Zimtmousse

e~ & Schokoladen-Triologie

Mandelmousse mit Zwetschgenkompott

“#’ Mango und Cocoscreme
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